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FILET DE SALMO AMB PELL

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900113

Peix blau congelat, amb pell, ric en acids grassos omega-3, ideal per a una alimentacié saludable. Té carn tendra, sabor intens i una
textura sucosa que el fa versatil a la cuina. Es pot cuinar a la planxa, al forn, al vapor o marinat per a plats frescos i nutritius

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 5kg ORIGEN Xina
120-160g Pacific Nord-Oest
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT 20%
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Taronja intens amb reflexos brillants, uniforme i atractiu
OLOR Suau aroma de mar amb un toc fresc caracteristic
TEXTURA Fermai sucosa, amb lleugera elasticitat al tacte
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 208 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 20,48 @ PEIX = Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 0,0g D|0X|D DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,0g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 13,0g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 31¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL o1g API C @ CRUSTACIS O
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FILET DE DAURADA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900641

z Peix blanc congelat de carn suau i textura ferma, amb un sabor delicat que el converteix en una opcid ideal per a tot tipus de plats. Es pot
DESCRIPCIO GENERAL . . . .
preparar al forn, a la planxa o al vapor, mantenint les seves propietats nutricionals i agradant a tots els paladars

DETALLS

FORMAT Caixa do Skg ORIGEN | Turquia
120-160g
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT 30%
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc nacrat amb tocs lleugerament groguencs
OLOR Lleugerament especiat amb un toc vegetal cuit
TEXTURA Suau i melosa, amb farcit ben integrat
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 96 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 17,6¢ @ PEIX = Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 0,0g D|0X|D DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,0g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 2,8¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,7¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 02¢g API C @ CRUSTACIS O
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ALBERGINIA FARCIDA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900614

z Plat elaborat amb alberginies congelades buidades i farcides de carn, verdures, arros o altres ingredients, segons la recepta. Es cuinen al
DESCRIPCIO GENERAL . . . . . A I—
forn per obtenir una textura suau i un sabor intens. Ideal com a plat principal per combinar sabor i alimentacié equilibrada

DETALLS

FORMAT Caixa de 5kg ORIGEN Origen Nacional
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 18 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Exterior daurat suau, interior homogeni i cremés
OLOR Lleugerament especiat amb un toc vegetal cuit
TEXTURA Suau i melosa, amb farcit ben integrat
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 120 keal | ous [ @ MOSTASSA -
PROTEINES 6,0g @ PEIX O @ SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 10,0g DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 4,0¢g "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 6,0¢g
6 LLET [+] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 15¢
FRUITS AMB !
FIBRA 3,08 CLOSCA C 'E GLUTEN 5
AL 09g API O @ CRUSTACIS C
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RAP CUETA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900067

z Peix blanc congelat amb carn ferma i un sabor suau que combina amb diferents tipus de cuina. Ideal per a guisats, sopes o plats al forn.
DESCRIPCIO GENERAL . . . L . . "
Té una textura compacta que es manté després de la coccid, fent-lo una opcié apreciada per la seva qualitat

DETALLS
Caixa de 6kg Xi
FORMAT 6 bosses de Tkg ORIGEN Planjf'c Nord-Oest
200-300g i Nor
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc opac amb tocs nacrats
OLOR Aroma suau de mar, fresc i net
TEXTURA Carn ferma i consistent, lleugerament elastica
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 68 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 15,48 @ PEIX = @ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 0,0g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,0g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,4¢g
6 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 02¢ API C @ CRUSTACIS O
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TRUITA DE CARBASSO

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900620

Elaborada amb carbassé (20%) fresc, patata (50%) i ous batuts, aquesta truita destaca per la seva textura esponjosa i sabor natural. Un
DESCRIPCIO GENERAL cop cuinada, es congela per garantir la seva conservacié. Es una opcié lleugera i saludable, ideal com a primer plat o per acompanyar
altres preparacions. Es pot servir calenta o tebia

DETALLS
caixa de 8kg
FORMAT 10 unitats ORIGEN Origen Nacional
800gr
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 18 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Groc daurat amb tocs verds irregulars
OLOR Aroma vegetal lleugerament dolg amb notes d’ou
TEXTURA Esponjosa i homogenia, lleugerament humida
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 133 keal ) = @ MOSTASSA O
PROTEINES 45¢ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 13,08 O DIOXID DE SOFRE O
I SULFITS
SUCRES 07¢
E MOL-LUSCS C
GREIXOS 65¢g
[] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 1,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 2,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
AL e API O @ CRUSTACIS O
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CARN PICADA BARREJA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900001

Barreja de carn congelada que combina vedella (36%) i porc (60%) en proporcions equilibrades. Ideal per preparar mandonguilles,
farcits o hamburgueses. La seva textura homogeénia i sabor suau la fan molt versatil per a diverses receptes

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT ?:]:a de Ske ORIGEN Origen Regional
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Vermell viu amb tocs rosats per la barreja
OLOR Aroma fresca i suau, lleugerament dolga
TEXTURA Granulada i homogeénia, facil de manipular
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 240 keal | ous C @ MOSTASSA O
PROTEINES 17,0g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 0,0g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,0g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 20,0g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 85¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 03¢ API C @ CRUSTACIS O
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TRUITA PATATA AMB CEBA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900018

Plat tradicional elaborat amb patates (70%) i ceba (3%) fresques combinades amb ous batuts. Un cop cuinada, es congela per garantir la
DESCRIPCIO GENERAL seva conservacio. Destaca per la seva textura suau i sabor casola. Es perfecta com a plat principal o per compartir en aperitius. Es pot
servir tant calenta com a temperatura ambient

DETALLS
Caixa de 7kg
FORMAT 10 unitats ORIGEN Origen Nacional
700gr
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 18 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Groc intens amb punts daurats irregulars
OLOR Aroma suau d’ou i vegetal, amb un toc dolg
TEXTURA Esponjosa i humida, de mos agradable
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 134 keal | ous = @ MOSTASSA O
PROTEINES 35¢ @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 14,08 D|OX|D DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 05¢g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 65¢g
6 LLET [+] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 1,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 258 CLOSCA C 'E GLUTEN C
AL e API O @ CRUSTACIS O
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PATATA A DAUS

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900032

Talls de patata congelada en forma de daus regulars, ideals per fregir, rostir o afegir a guisats. Ofereixen una textura suau a Uinterior i
cruixent a Uexterior quan es cuinen adequadament. Perfectes per a acompanyaments o plats tradicionals

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Groc pal:lid uniforme, amb talls regulars
OLOR Aroma neutre amb un toc vegetal lleuger
TEXTURA Fermai consistent, amb lleugera humitat
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 76 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 2,0¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 17,68 D|0X|D DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 05¢g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,1¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 18¢ CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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PEBROT ESCALIVAT

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900717

Pebrot vermell escalivat al forn, congelat després de la coccié per mantenir-ne la textura tendra i el sabor dolg i fumat. Es ideal per a
amanides, torrades o com a guarnicié de plats principals. Es pot combinar amb altres verdures escalivades per enriquir els menjars

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

Caixa de 5kg i .
FORMAT ORIGEN Origen Nacional
500g
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Vermell intens amb marques daurades per U'escalivat

OLOR Aroma dolga i lleugerament fumada

TEXTURA Tendra i melosa, facil de manipular

INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS

ENERGIA 68 keal ' ouUSs C @ MOSTASSA [
PROTEINES 158 @ rex O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 83g DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 79¢ o
@ SOIA ] . MOL-LUSCS [
GREIXOS 2,7g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,2¢g
FRUITS AMB f
FIBRA 15¢ CLOSCA - 'E GLUTEN =
AL 00g API [ @ CRUSTACIS C
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ALBERGINIA ESCALIVADA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900006

Alberginia cuinada al forn fins a obtenir una textura suau i un sabor lleugerament fumat. Es congela després de la coccié per garantir-ne
la conservacio. Es perfecta per a cremes, amanides o per acompanyar plats principals

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

Caixa de 5kg i .
FORMAT ORIGEN Origen Nacional
500g
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Marr6 clar amb tocs daurats per U'escalivat

OLOR Aroma suau i fumada amb notes vegetals

TEXTURA Suau i cremosa, facil de treballar

INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS

ENERGIA 131 keal | OUS C @ MOSTASSA C
PROTEINES 218 @ rex O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 50¢g DloxlD DE SOFRE
CACAUET
C ISULFITS =
SUCRES 2,8¢g -
€) son O ) MOL-LUSCS O
GREIXOS 10,08
(¢ ity [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 1,3g
FRUITS AMB ‘
FIBRA 25¢g CLOSCA - @ GLUTEN -
" 02s API 0 @) crustacis O
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MONGETA PLANA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900013

Mongeta congelada de textura tendra i sabor suau, perfecta per bullir o cuinar al vapor. Es un acompanyament saludable i baix en
calories que es pot combinar amb patates, altres verdures o carns per completar un apat equilibrat

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd viu i brillant amb un aspecte fresc

OLOR Aroma vegetal fresca, neta i suau

TEXTURA Tendra i lleugerament cruixent

INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS

ENERGIA 31 keal ' OUS C @ MOSTASSA [
PROTEINES 248 @ rex O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 7.08 DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 1.5¢ =
@ SOIA ] . MOL-LUSCS [
GREIXOS 02¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB f
FIBRA 32¢g CLOSCA - @ GLUTEN =
AL 00g 9 API E @ CRUSTACIS C
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PATATA PARISINA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900053

Patates petites i arrodonides, seleccionades i congelades per mantenir la seva mida uniforme. Sén ideals per rostir amb herbes, bullir o
fregir. Ofereixen una presentaci6 atractiva i un sabor delicat, perfecte per a guarnicions elegants o plats principals

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Groc clar uniforme, amb aspecte natural
OLOR Aroma neutre amb un toc vegetal fresc
TEXTURA Ferma a U'exterior i suau a Uinterior
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 70 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 2,2¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 16,1¢g D|OX|D DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,4¢g -
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,1¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 15¢ CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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ENSALADILLA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900012

Barreja de verdures crues congelades, com patata, pastanaga i pésols, preparada per a la seva coccié. Es ideal per elaborar plats com
ensaladilles, guarnicions o altres receptes que requereixin una base de verdures variades

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Barreja acolorida de taronja, verd i groc
OLOR Aroma vegetal fresca i suau
TEXTURA Lleugerament cruixent amb peces ben definides
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 65 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 2,4¢ @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 12,2¢g D|°X|D DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 26¢g "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,2¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 058 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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PESOL EXTRA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900040

Pesols congelats seleccionats per la seva qualitat. Tenen un sabor dol¢ i una textura delicada, ideals per a bullir o saltejar. Es poden
utilitzar com a guarnicio, en sopes o en plats de pasta i arrossos

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd viu amb un aspecte brillant i homogeni
OLOR Aroma dolga i fresca de verdura
TEXTURA Tendra i lleugerament sucosa, agradable al mos
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 69 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 54¢g @ PEIX O @ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 64¢g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,7¢g -
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 1,08
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 6,58 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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CEBA SOFREGIDA A TIRES

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900077

Ceba sofregida congelada tallada en tires fines, ideal per guisats o caramel-litzar. El seu sabor dolg i suau es potencia amb la coccié. Es
un ingredient versatil que s’utilitza en nombroses receptes, des de guisats fins a amanides calentes

DETALLS

FORMAT Caixa de 5kg ORIGEN o Nasional
5bosses de 1kg rigen Nacional

DESCRIPCIO GENERAL

TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc translucid amb talls uniformes i regulars
OLOR Aroma fresca i suau amb lleuger toc picant
TEXTURA Lleugerament cruixent, facil de manipular
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 40 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 1,1g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 93g D|0X|D DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 4,7¢g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,1¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 17¢ CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O
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BACALLA 500/1000

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900045

Bacalla dessalat congelat de mida mitjana (calibre 500-1000), amb carn blanca i textura ferma. Es ideal per a plats tradicionals com
esqueixada, bacalla a la llauna o al pil-pil. Destaca pel seu sabor intens i la seva versatilitat a la cuina

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixade 11kg ORICEN z;n;fic Nord-Oest
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc brillant i opac amb un aspecte fresc
OLOR Aroma intensa de mar, caracteristica i fresca
TEXTURA Fermai melosa, amb lleugera elasticitat
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 80 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 18,0¢g @ PEIX = Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 0,0g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,0g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 08¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 2,0g API C @ CRUSTACIS O
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PASTANAGA A DAUS

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900022

Talls de pastanaga congelada en forma de daus regulars, ideals per afegir a sopes, guisats o saltejats. Ofereixen una textura lleugerament
cruixent i un sabor dol¢ que complementa una gran varietat de plats. També es poden utilitzar en amanides

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Taronja intens i uniforme amb talls regulars
OLOR Aroma dolga i fresca caracteristic de la pastanaga
TEXTURA Lleugerament cruixent amb una consisteéncia ferma
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 40 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 09¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 738 DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 6,9¢g -
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,2¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 29g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL o1g 9 API C @ CRUSTACIS O
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CEBA TALLADA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900037

Ceba congelada tallada en trossos regulars, perfecta per a sofregits, guisats i sopes. El seu sabor intens s’equilibra amb la coccié,
aportant dolgor i aroma als plats. Es un ingredient basic en nombroses receptes tradicionals i modernes

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc translucid amb talls uniformes
OLOR Aroma fresca amb un toc picant caracteristic de la ceba
TEXTURA Lleugerament cruixent, facil de manipular
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 36 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 16g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 57¢g DIOX|D DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 29¢g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 04g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 18¢ CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O
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MINESTRA IMPERIAL

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900015

Barreja de verdures congelades com pésols, pastanaga, mongeta i coliflor. Ideal per bullir o saltejar amb un toc d’oli i espécies. Es una
opci6 rapida i saludable per acompanyar plats principals o com a base per a guisats

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Barreja vibrant de verd, taronja i blanc amb aspecte fresc

OLOR Aroma vegetal fresca amb notes lleugerament dolces

TEXTURA Variada i equilibrada, amb tendresa en cada peca

INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS

ENERGIA 48 keal | OUS C @ MOSTASSA [
PROTEINES 30¢g @ PEIX O @ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 668 DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L | SULFITS =
SUCRES 3,7¢ o
@ SOIA — .~ MOL-LUSCS C
GREIXOS 03g
0 LLET [] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB f
FIBRA 33g CLOSCA - 'E GLUTEN =
AL 00g 9 API ] @ CRUSTACIS C
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CARBASSA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900616

Tallada i congelada en trossos, aquesta carbassa destaca per la seva textura suau i sabor dolg. Es perfecta per preparar cremes, purés o
rostir al forn. També es pot utilitzar per enriquir brous i sopes amb un toc natural

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Taronja brillant i homogeni amb un aspecte fresc
OLOR Aroma dolga i vegetal, caracteristic de la carbassa
TEXTURA Fermai lleugerament humida, facil de manipular
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 30 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 1,0g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 56¢g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 3,8¢g -
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,0g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 18¢ CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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VERDURA PER SOPA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900095

Barreja de verdures congelades seleccionades per preparar brous i sopes casolanes. Inclou els ingredients ceba, coliflor, patata,
DESCRIPCIO GENERAL pastanaga, porro, api, mongeta verda i pebrot que aporten sabor i nutrients. Es una base versatil que es pot adaptar a qualsevol tipus de
recepta liquida

DETALLS

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Combinaci6 acolorida de verd, taronja i blanc
OLOR Aroma suau i vegetal fresc, lleugerament dol¢
TEXTURA Cruixent i fresca, amb talls regulars
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 20 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 1,2g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 38¢g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 1,2g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,1¢g
6 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 18¢ CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API E @ CRUSTACIS O
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MINI PILOTILLES ALL

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900100

Petites pilotilles congelades elaborades amb una barreja de carn de vedella (12%) i porc (30%), condimentades amb all. Sén ideals per
DESCRIPCIO GENERAL afegir a sopes, guisats o fideuades. La seva mida petita permet una coccié rapida i un sabor intens que combina bé amb diferents salses

o brous
FORMAT Caixa de 435 un ORIGEN Origen Regional
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Marré daurat amb un interior rosat uniforme
OLOR Aroma especiada amb notes d’all lleugerament intens
TEXTURA Compacta i melosa, amb un mos agradable
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 271 keal | ous [ @ MOSTASSA [
PROTEINES 14,8¢ @ PEIX O @ SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 25¢g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET v
L I SULFITS 4
SUCRES 1,2¢ .
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 224g
0 LLET [+] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 8,3¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN 5
SAL 15g API O @ CRUSTACIS C
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Filets de llug congelats i empanats, especialment dissenyats per a serveis de catering. Son facils de preparar al forn o fregits i mantenen

una textura cruixent i un sabor suau que agrada a tots els paladars

DETALLS
Caixa de 4kg Xi
ina
4 bosses de 1k
FORMAT ¢ ORICEN Pacific Nord-Oest
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE

LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Daurat homogeni a U'exterior, blanc brillant a Uinterior
OLOR Aroma lleugerament especiada amb notes de pa empanat
TEXTURA Cruixent a 'exterior, suau i melosa a Uinterior

INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g):

ENERGIA 170 keal | oUs -~
PROTEINES 91g @ PEIX = @
HIDRATS DE CARBONI 19.9¢
CACAUET O
SUCRES 0,68
@ SOIA —
GREIXOS 58¢
0 LLET [+]
GREIXOS SATURANTS 1,1g
FRUITS AMB O @
FIBRA 0,8g CLOSCA /
SAL 13¢ API O @

MOSTASSA

SESAM

DIOXID DE SOFRE
ISULFITS

- MOL-LUSCS

TRAMUSSOS

GLUTEN

CRUSTACIS

AL-LERGENS

S Y I A O

a
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ALL PICAT

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900623

All congelat tallat a trossos petits, ideal per sofregits, marinades o salses. Aporta un sabor intens i caracteristic que eleva qualsevol plat.
Es pot utilitzar directament en cru o cuit per suavitzar-ne el gust

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

Bossa de 1kg i .
FORMAT ORIGEN Origen Nacional
3-6mm
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc brillant amb talls petits i uniformes
OLOR Aroma intens i caracteristic d’all fresc
TEXTURA Lleugerament humida i granulada, facil d’integrar
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 90 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 42¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 16,4¢ D|0X|D DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 09¢g -
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 05¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 19¢ CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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GRAELLADA VERDURES | PATATA ROSTIDA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900107

Barreja de patata rostida amb pell tallada a rodanxes (37%), carbasso rostit a rodanxes (20%), alberginia rostida a rodanxes (15%),
pebrot vermell rostit a quarts (15%) i pebrot groc rostit a quarts (10%). Congelada per conservar el sabor natural i la textura

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Barreja acolorida de groc daurat, verd i marré clar
OLOR Aroma lleugerament torrat amb notes vegetals fresques
TEXTURA Cruixent a Uexterior, tendra i melosa a Uinterior
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 70 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 158 @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 85¢g D|OX|D DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 2,0g -
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 30¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 05¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 248 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 03¢ API C @ CRUSTACIS O




FITXA TECNICA ALIMENT )

Serveis Sanitaris
CG026

Gestio de Serveis Sanitaris Versié: 001

Vigeéncia 01-01-28

SALTEJAT VERDURES

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900011

Barreja de verdures (mongeta groga, mongeta verda, pastanaga alberginia i ceba) congelades tallades a mida petita per a una coccié
DESCRIPCIO GENERAL rapida i uniforme. Ideal per a saltats, fideus o plats asiatics, aquesta combinacié aporta color, textura i nutrients. Es pot condimentar
amb salses o espécies per un toc personalitzat

DETALLS

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Barreja vibrant de verd, taronja i groc amb talls uniformes
OLOR Aroma vegetal fresca amb un toc suau dolg
TEXTURA Cruixent i fresca, amb peces facils de manipular
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 45 keal ad O @ MOSTASSA O
PROTEINES 16¢ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 6,8¢g |: DIOXID DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 32¢g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 1,2¢
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,2¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 23g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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MONGETA T/FINA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900014

Mongetes congelades fines i de mida petita, amb una textura tendra i sabor suau. Sén ideals per bullir o saltejar com a acompanyament
d’altres plats. També es poden utilitzar en amanides calentes o en guisats lleugers

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd viu i brillant amb un aspecte fresc i homogeni
OLOR Aroma vegetal suau i net
TEXTURA Tendra i lleugerament cruixent, agradable al mos
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 30 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 1,8g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 708 DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 14¢ "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,1¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 33g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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PIZZA FORMATGE | PERNIL DOLC

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900088

Pizza congelada de 40cm x 60com amb base cruixent i ingredients de qualitat, ideal per a compartir en reunions o esdeveniments. La
seva combinacio de sabors satisfa tots els paladars, i es pot personalitzar amb els condiments preferits per un toc extra.

DETALLS

FORMAT Caixa de 7kg ORIGEN o Nasional
7 unitats de 1kg rigen Naciona

DESCRIPCIO GENERAL

TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 18 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Base daurada amb ingredients acolorits i atractius
OLOR Aroma especiat amb notes de formatge fos i tomaquet
TEXTURA Base cruixent amb cobertures meloses i suculentes
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA () ous C @ MOSTASSA C
PROTEINES - @ PEIX O ® SESAM O
HIDRATS DE CARBONI - N
DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
U I SULFITS =
SUCRES — §
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS -
0 LLET [+] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS -
FRUITS AMB !
FIBRA CLOSCA U 'E GLUTEN 4
SAL 9 APl C @ CRUSTACIS O
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CARBASSO A DAUS

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900633

Talls de carbassé congelat en forma de daus regulars, perfectes per a saltejats, guisats o rostits al forn. Ofereixen una textura suau i un
sabor delicat que es combina bé amb espécies, herbes fresques o salses lleugeres

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd clar a exterior amb blanc brillant al centre
OLOR Aroma vegetal fresca i lleugerament dolca
TEXTURA Lleugerament cruixent, amb talls regulars i consistents
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 16 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 12,0g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 31¢g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 21¢g -
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,1¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 11g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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PREPARAT DE PEIX | MARISC S/PELL S/CLOSCA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900613

z Barreja de peix i marisc congelat que inclou caella 30%, potén 30%, musclos 20% i gambes 20%. Amb un sabor intens i aromes de mar.
DESCRIPCIO GENERAL N . . . R
Ideal per preparar brous, arrossos o fideuades. Es pot enriquir amb marisc o verdures per obtenir una sopa completa i equilibrada

DETALLS

Atlantic Centre-Est

Caixa de 5kg
FORMAT ORIGEN Pacific Sud-Est

5 bosses de 1k
¢ Pacific Nord-Oest

TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT 10%
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Barreja opaca de tons blancs, rosats i vermellosos
OLOR Aroma intensa de mar amb notes especiades
TEXTURA Variada, amb peces meloses i liquid concentrat
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 85 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 13,7¢ @ PEIX = Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 34¢g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,1g "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS [~
GREIXOS 1,9¢
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 05¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 13g API C @ CRUSTACIS [~
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CROQUETA CARN D'OLLA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900084

z Croquetes congelades elaborades amb carn d’olla i cobertes amb un empanat cruixent. Sén ideals per fregir o coure al forn i ofereixen
DESCRIPCIO GENERAL L R .
una textura cremosa a l'interior que contrasta amb la capa cruixent. Perfectes com a aperitiu 0 acompanyament

DETALLS
Caixa de 4kg
FORMAT 4 bosses de Tkg ORIGEN Origen Nacional
20g
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 18 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Daurat intens a Uexterior, interior homogeni de color marré clar
OLOR Aroma suau de carn cuita amb notes especiades
TEXTURA Cruixent a 'exterior, cremosa i melosa a Uinterior
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 225 keal | ous = @ MOSTASSA O
PROTEINES 85¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 18,08 DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 1,2g -
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 12,0g
6 LLET [+] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 4,0¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 08g CLOSCA C 'E GLUTEN 5
AL e API O @ CRUSTACIS O
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FILETS DE LLOBARRO

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900628

Filets de llobarro congelats i nets, amb carn suau i sabor delicat. Ideals per a coccions rapides com a la planxa o al vapor. Sén una opcié
saludable i elegant per a plats principals, apta per a totes les edats

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de kg ORIGEN Atlantic Sud-est
150-200g
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT 10%
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc nacrat amb un aspecte fresc i net
OLOR Aroma subtil de mar amb notes lleugeres i fresques
TEXTURA Carn suau, ferma i facil de manipular
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 97 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 19,2¢ @ PEIX = Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 0,0g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,0g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 2,2¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,4¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 03¢ API C @ CRUSTACIS O
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LLUC FILETEJAT

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900002

Llug congelat tallat en filets, amb carn blanca i sabor suau. Es ideal per preparar al forn, a la planxa o al vapor, mantenint les seves
propietats nutritives. Una opcio versatil i saludable per a tota la familia

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

Caixa de 5kg o
FORMAT ORIGEN Atlantic Sud-est
55-115g
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT 10%
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc brillant amb un aspecte uniforme i atractiu
OLOR Aroma neta i fresca de mar
TEXTURA Suau i melosa, amb lleugera elasticitat
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 75 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 14,8¢ @ PEIX = Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 0,0g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,0g -
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 1,8¢
6 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,4¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL o4g API C @ CRUSTACIS O
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PORRO TALLAT RODANXES

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900719

Porro congelat tallat a rodanxes, perfecte per a sopes, cremes o sofregits. Manté el seu sabor suau i la textura delicada després de la
coccié. Es un ingredient essencial en nombroses receptes tradicionals

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc brillant amb tocs verd clar, uniforme
OLOR Aroma vegetal fresca i suau caracteristic
TEXTURA Lleugerament cruixent, amb talls regulars
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 31 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 1,3g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 768 DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 39¢g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,3g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 18¢ CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O




FITXA TECNICA ALIMENT )

Serveis Sanitaris

CG035

Gestio de Serveis Sanitaris Versié: 001

Vigeéncia 01-01-28

VERDURA PER SOFREGIT

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900079

z Barreja de verdures congelades, com ceba, pebrot verd, tomaquet i all, especialment tallades per preparar sofregits. Aporten sabor i
DESCRIPCIO GENERAL . ) . s "
textura a guisats, arrossos i plats tradicionals, amb una preparacid rapida i senzilla

DETALLS

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN o Nasional
10 bosses de 1kg rigen Nacional

TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Barreja acolorida de verd, taronja i blanc amb talls homogenis
OLOR Aroma vegetal fresca amb un toc dolg lleuger
TEXTURA Variada, amb peces lleugerament cruixents i tendres
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 45 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 1,8g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 708 D|OX|D DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 35¢g "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 1,2¢
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,2¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 258 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API E @ CRUSTACIS O
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PILOTILLES ALL/JUL

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900007

z Pilotilles congelades elaborades amb carn de vedella (12%) i de porc (30%)condimentada amb all i julivert. Ideals per afegir a sopes,
DESCRIPCIO GENERAL . y . . . - s
guisats o fideuades. Ofereixen un sabor intens i una textura homogénia, amb una coccid rapida

DETALLS

FORMAT ;)g:a de Ske ORIGEN Origen Regional
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Marré daurat amb un interior rosat uniforme
OLOR Aroma especiada amb notes d’all lleugerament intens
TEXTURA Compacta i melosa, amb un mos agradable
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 266 keal () ous = @ MOSTASSA C
PROTEINES 14,4¢g @ PEIX O @ SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 11¢g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET v
L I SULFITS 4
SUCRES 1,1g "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 22,7¢g
0 LLET [+] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 76¢
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN 5
SAL 148 API O @ CRUSTACIS C
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COLIFLOR

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900041

Flors de coliflor congelades, perfectes per bullir, rostir o preparar cremes. Mantenen el seu sabor suau i la textura tendra després de la
coccié. Sén ideals per a dietes equilibrades i saludables

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc brillant amb tiges verd clar fresques
OLOR Aroma vegetal fresca amb notes lleugerament dolces
TEXTURA Tendra i cruixent, facil de separar en floretes
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 29 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 19g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 34¢g D|0X|D DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 21¢g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,3g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 23g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O
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CANELO CARN S/B

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900051

Canelons congelats farcits de carn (pollastre 7% i porc 3%), sense beixamel. Ideals per a dinars rapids, es poden cobrir amb salsa al

DESCRIECIOCENER AN gusti gratinar al forn per obtenir un plat suculent i equilibrat

DETALLS
Caixa de 4kg
FORMAT 4 bosses de 1kg ORIGEN —
40g
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 18 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Exterior daurat lleuger, interior marré clar homogeni
OLOR Aroma suau de carn cuita amb notes lleugerament especiades
TEXTURA Cremosa a linterior, amb una capa exterior lleugerament consistent
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 156 keal ) ous = @ MOSTASSA O
PROTEINES 56¢ @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 25,0¢g DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,0g -
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 35¢g
6 LLET [+] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 09¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN 5
SAL 08¢ API C @ CRUSTACIS O
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TRUITA DE PATATA S/S

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900072

z Truita de patates (70% patata) congelada sense saliamb un 3% de ceba, elaborada amb patates i ous frescos. Després de ser cuinada,
DESCRIPCIO GENERAL ) e .
es congela per mantenir-ne la qualitat. Es ideal per acompanyar plats o0 com a aperitiu

DETALLS

caixa de 7kg
FORMAT 10 unitats ORIGEN Origen Nacional
700gr
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 3 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Groc intens amb punts daurats uniformes
OLOR Aroma suau d’ou amb notes de patata cuita
TEXTURA Esponjosai lleugerament humida, de mos agradable
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 148 keal | ous = @ MOSTASSA O
PROTEINES 46¢ @ PEIX O SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 94¢g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,7¢g -
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 9,7¢g
0 LLET [+] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 14¢
FRUITS AMB !
FIBRA 10g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 05g API C @ CRUSTACIS O
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XAMPINYO LAMINAT

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900050

z Xampinyons congelats tallats en fines lamines, perfectes per a saltejats, pizzes o guisats. Mantenen el seu sabor natural i textura suau
DESCRIPCIO GENERAL . - .
després de la cocci, adaptant-se a una gran varietat de receptes

DETALLS

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc amb vores marré clar fresques i regulars
OLOR Aroma suau i fresc amb notes terroses caracteristiques
TEXTURA Lleugerament cruixent, amb talls regulars i uniformes
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 14 keal | ous C @ MOSTASSA O
PROTEINES 2,3¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 04¢g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,2¢g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,0g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 11g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O
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BARREJA BOLETS

CATEGORIA CONGELATS

CODI ARTICLE 4021900114

Barreja de bolets congelats que inclou Seta Nameko Entera 2/3cm (26%), Seta Cardo Entera 3/4cm (26%), Seta Xiitake Entera 2/4cm
DESCRIPCIO GENERAL (26%), Seta Boletus Luteus 25x25 (17%) i Seta Boletus Edulis 25x25 (5%). Ideal per a saltats, guisats o0 acompanyaments, aporten un
sabor intens i una textura rica als plats

DETALLS

FORMAT Gaixa de 10kg ORIGEN Origen UE
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Barreja variada de tons marrons i beix amb aspecte natural
OLOR Aroma terrosa i fresca amb notes caracteristiques de bolets
TEXTURA Tendra i melosa, amb consisténcia variada segons cada bolet
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 85 keal ad O @ MOSTASSA O
PROTEINES 9,5¢ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 3,7g |: D|0X|D DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 0,3¢g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 25¢g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,2¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 268 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g 9 API C @ CRUSTACIS O
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LLIBRETS DE GALL DINDI

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900629

Llibrets de gall dindi congelats farcits de formatge i embotit, arrebossats amb pa ratllat cruixent. Sén ideals per fregir o coure al forn,
oferint un plat sabords i facil de preparar

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

Caixa de 4g i
FORMAT ORIGEN Origen UE
100g
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 18 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Exterior daurat homogeni, interior blanc amb farcit suau
OLOR Aroma lleugerament especiada amb notes de carn cuita
TEXTURA Cruixent a 'exterior, melosa i tendra a Uinterior
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 209 keal () ous C @ MOSTASSA C
PROTEINES 14,1¢g @ PEIX O @ SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 12,2¢g DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 16¢ o
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 114,0¢
0 LLET [+] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 2,4¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 068 CLOSCA C 'E GLUTEN 5
AL 178 API O @ CRUSTACIS C
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ESPINACS PORCIO

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900034

Espinacs congelats en porcions de 50gr. Mantenen el seu sabor natural i textura suau després de la coccié. Sén ideals per a cremes,
saltats o per afegir a guisats i brous

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
20 bolcs de 5008
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd intens amb fulles brillants i homogénies

OLOR Aroma vegetal fresca amb notes lleugerament dolces

TEXTURA Tendra i suau, facil de manipular

INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS

ENERGIA 23 keal | OUS C @ MOSTASSA [
PROTEINES 29¢ @ PEIX O @ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 36¢ DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 04g =
@ SOIA — . MOL-LUSCS [
GREIXOS 04g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB f
FIBRA 22g CLOSCA - 'E GLUTEN =
AL og API [ @ CRUSTACIS C
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PATATA RODONA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900076

Patates congelades de mida petita i forma rodona, perfectes per rostir o bullir. Ofereixen una presentacié atractiva i un sabor suau,
ideals com a guarnicié de plats principals

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Groc clar uniforme amb aspecte natural
OLOR Aroma neutre i fresc amb un toc vegetal suau
TEXTURA Ferma a U'exterior i lleugerament melosa a Uinterior
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 75 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 21¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 17,68 D|OX|D DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,8¢g -
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,1¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 17¢ CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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BUNYOLS DE BACALLA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900622

Bunyols congelats amb un interior tendre elaborat amb bacalla (20%). Ideals com a aperitiu 0 acompanyament, aporten un sabor intens
de mar i una textura agradable. Es poden servir amb salses per potenciar-ne el gust

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT ?g:a de dg ORIGEN Origen Nacional
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 18 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Daurat intens i uniforme amb interior blanc brillant
OLOR Aroma intensa de bacalla combinada amb notes especiades
TEXTURA Cruixent a 'exterior, melosa i suau a Uinterior
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 222 keal | ous = @ MOSTASSA O
PROTEINES 6,8¢ @ PEIX = Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 28,6¢ DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 36¢g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 89¢g
0 LLET [+] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 16¢
FRUITS AMB !
FIBRA 07g CLOSCA C 'E GLUTEN 5
AL 1eg API O @ CRUSTACIS O
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PEBROT DEL PIQUILLO FARCITS

CATEGORIA CONGELATS

CODI ARTICLE 4021900003

Pebrots del piquillo congelats farcits amb bacalla, que combinen el sabor dolg i lleugerament fumat dels pebrots amb el sabor intens del
DESCRIPCIO GENERAL peix. Sén ideals com a aperitiu o plat principal, facils de preparar al forn o escalfar al microones. Aporten una textura suau i un gust

equilibrat
DETALLS
Caixa de 24 unitats . .
FORMAT ORIGEN Origen Nacional
125gr
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT -
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Vermellintens i brillant amb un farcit blanc suau i homogeni
OLOR Aroma dolga caracteristica del pebrot combinada amb notes suaus de bacalla fresc
TEXTURA Exterior tendre i melés, amb un interior cremds i suau al mos
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 140 keal 2l = @ MOSTASSA O
PROTEINES 9.3g - SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 728 |: D|OX|D DE SOFRE |:
I SULFITS -
SUCRES 35¢
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 758
[] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 18¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 168 CLOSCA C 'E GLUTEN 5
AL 126 API O @ CRUSTACIS O
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PATATA PER FREGIR

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900106

Patates congelades tallades a tires (calibre 3/8), especialment dissenyades per fregir. Ofereixen una textura cruixent per fora i suau per
dins, ideals per acompanyar plats principals o com a guarnicié

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Groc clar uniforme, amb aspecte fresc i tall regular
OLOR Aroma neutre amb un toc vegetal fresc
TEXTURA Cruixent després de la cocci6, suau a Uinterior
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 77 keal | ous C @ MOSTASSA O
PROTEINES 2,2¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 17,68 D|°X|D DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,8¢g "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,1¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 18¢ CLOSCA C 'E GLUTEN C
AL 108 API O @ CRUSTACIS O
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CROQUETA POLLASTRE

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900029

Croquetes congelades elaborades amb carn de pollastre i cobertes amb un empanat cruixent. Sén ideals per fregir o coure al forn, amb

DESCRIPCIO GENERAL o .
una textura cremosa a l'interior que contrasta amb la capa cruixent

DETALLS
Caixa de 4kg
FORMAT 4 bosses de Tkg ORIGEN Origen Regional
20g
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 18 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Daurat uniforme a Uexterior, interior cremoés i blanc
OLOR Aroma suau de pollastre combinada amb notes especiades
TEXTURA Cruixent a 'exterior, melosa i suau a Uinterior
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 167 keal | ous = @ MOSTASSA O
PROTEINES 37¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 254¢ D|OX|D DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 45¢g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 51¢g
0 LLET [+] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,7¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 09g CLOSCA C 'E GLUTEN 5
AL e API O @ CRUSTACIS O
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SAMFAINA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900024

Barreja congelada de verdures tradicionals com alberginia (20%), carbassé (20%), pebrot (20%) i ceba (20%). Perfecta per acompanyar
plats de carn, peix o com a base per a guisats tradicionals

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Gaixa de 10kg ORIGEN Origen UE
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 30 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Barreja acolorida de vermell, verd i taronja amb textura uniforme
OLOR Aroma vegetal fresca amb notes especiades dolces
TEXTURA Tendra i melosa, amb peces ben integrades
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 36 keal () ous O @ MOSTASSA [
PROTEINES 1,2 @ PEIX O @ SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 48¢g D|°X|D DE SOFRE
) CACAUET
U I SULFITS =
SUCRES 39¢g "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 08¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,2¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 258 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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TILAPIA FILET

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900031

Filets de tilapia congelats, nets i sense espines, amb carn blanca i sabor suau. Ideals per cuinar al forn, a la planxa o al vapor, sén una
opci6 versatil i saludable per a tota la familia

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 5kg ORIGEN Xina
3/50z (90/140) Pacific Nord-Oest
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 23 mesos
GLASSEJAT 30%
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc brillant amb tocs transparents i aspecte fresc
OLOR Aroma suau de mar amb notes netes i delicades
TEXTURA Carn tendra i suau amb lleugera fermesa
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 87 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 17,5¢ @ PEIX = Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 0,0g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,0g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 1,9¢
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 06¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL o1g API C @ CRUSTACIS O
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GAMBA PELADA 70-100

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900087

Gambes congelades i pelades, llestes per cuinar. Perfectes per a paelles, fideuades, saltats o plats de pasta. Ofereixen un sabor intens
de mar i una textura tendra que enriqueix qualsevol recepta

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT 70-100 ORIGEN | Internacional
Paquet 1 kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT 45%
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Rosa clar uniforme amb un aspecte brillant
OLOR Aroma fresca de mar amb un toc dolg caracteristic
TEXTURA Fermai lleugerament melosa, agradable al mos
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 93 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 20,08 @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 0,0g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET v
L I SULFITS 4
SUCRES 0,0g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS 7
GREIXOS 14¢
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 09¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 04g API O @ CRUSTACIS =
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BROQUIL

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900618

z Flors de broquil congelades, ideals per bullir, rostir o preparar cremes. Mantenen el seu sabor suau i textura tendra, sent una opcié
DESCRIPCIO GENERAL -
perfecta per a plats saludables i equilibrats

DETALLS

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd intens amb tiges blanques fresques i netes
OLOR Aroma vegetal fresca amb notes lleugerament dolces
TEXTURA Tendra i lleugerament cruixent, facil de separar
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 28 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 3,0¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 18¢ DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 15¢ -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 04g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 3,08 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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PEBROT VERMELL

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900004

Pebrot vermell congelat tallat en tires, ideal per a sofregits, saltats o com a guarnicié. Manté el seu sabor dolg i textura suau després de
la coccid, aportant color i gust als plats

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Vermell brillant amb una superficie llisa i uniforme
OLOR Aroma dolga i fresca caracteristica del pebrot
TEXTURA Cruixent i suau amb mos agradable
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 36 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 1,0g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 64¢g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 6,1¢g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,4¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 168 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O
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CROQUETA PERNIL

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900068

Croquetes congelades elaborades amb pernil (0,3%) i cobertes amb un empanat cruixent. Ideals per fregir o coure al forn, amb un

DESCRIPCIO GENERAL N o . R
interior cremds i sabor intens que les fairresistibles

DETALLS
Caixa de 4kg
FORMAT 4 bosses de Tkg ORIGEN Origen Regional
20g
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 18 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Daurat uniforme a Uexterior, interior cremos i rosat clar
OLOR Aroma suau de pernil amb notes especiades lleugeres
TEXTURA Cruixent a 'exterior, melosa i suau a Uinterior
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 148 keal | ous = @ MOSTASSA O
PROTEINES 34¢ @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 25,0¢g D|OX|D DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 76¢ -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 35¢g
0 LLET [+] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 05¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 09g CLOSCA C 'E GLUTEN 5
AL 1ag API O @ CRUSTACIS O
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PEBROT VERD

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900021

Pebrot verd congelat tallat en tires, perfecte per a sofregits, guisats o saltats. Manté el seu sabor lleugerament amarg i la seva textura
suau després de la coccié

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd intens amb una superficie brillant i uniforme
OLOR Aroma vegetal fresca amb notes lleugerament amargues
TEXTURA Cruixent i suau, facil de manipular
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 20 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 08¢ @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 26¢g DIOX|D DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 2,4¢g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,3g
6 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 168 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O




FITXA TECNICA ALIMENT )

Serveis Sanitaris
CG056

Gestio de Serveis Sanitaris Versié: 001

Vigeéncia 01-01-28

BLEDES

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900010

Fulles de bledes congelades en granel, perfectes per bullir o preparar saltats. Mantenen la seva textura tendra i sabor suau, sent ideals
per a plats saludables i equilibrats

DETALLS

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN o Nasional
10 bosses de 1kg rigen Nacional

DESCRIPCIO GENERAL

TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd intens a les fulles amb tiges blanques brillants
OLOR Aroma vegetal fresca i lleugerament terrosa
TEXTURA Tendra i lleugerament cruixent, amb tiges fermes
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 29 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 2,0¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 45¢g D|OX|D DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 09¢g -
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,2¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 08g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL o4g API C @ CRUSTACIS O
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EMPANADILLA

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900027

Empanadilles congelades farcides de tonyina, amb una massa cruixent després de coure-les. Son ideals per a aperitius o apats lleugers,

DESCRIECIOCENERAL facils de preparar al forn o fregides

DETALLS
Caixa de 5kg
FORMAT 96 unitats per caixa ORIGEN Origen Nacional
50gr
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT -
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Daurat lleuger a Uexterior amb farcit visible a Uinterior
OLOR Aroma suau i especiat amb notes lleugerament dolces
TEXTURA Cruixent a 'exterior, melosa i suau al farcit
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA () ous 5 @ MOSTASSA C
PROTEINES - @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI - A
DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
U I SULFITS =
SUCRES — §
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS -
0 LLET [+] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS -
FRUITS AMB !
FIBRA CLOSCA U 'E GLUTEN 4
SAL 9 APl C @ CRUSTACIS O
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GELAT SABORS

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900063

Seleccid de gelats individuals congelats amb sabors variats com vainilla, xocolata i maduixa. Presentats en terrines individuals de 120
ml, son ideals per a postres 0 moments dolgos

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

Caixa de 24 unitats . .
FORMAT ORIGEN Origen Nacional
120 ml
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Tonalitats variades segons el sabor, amb acabat cremés i brillant
OLOR Aroma dolga i intensa caracteristica de cada sabor
TEXTURA Suau i cremosa amb una consisténcia homogenia
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 191 keal | ous C @ MOSTASSA O
PROTEINES 21¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 252¢ D|OX|D DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 20,3g "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 9,0¢g
6 LLET [+] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 778
FRUITS AMB !
FIBRA 03g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 03¢ API C @ CRUSTACIS O
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Croquetes congelades elaborades amb bacalla (0,7%) i cobertes amb un empanat cruixent. Perfectes per fregir o coure al forn, ofereixen

un sabor intens de mar i una textura cremosa a Uinterior

DETALLS
Caixa de 4kg
FORMAT 4 bosses de Tkg ORIGEN Origen Regional
20g
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 18 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Daurat intens a Uexterior amb interior blanc homogeni
OLOR Aroma caracteristica de bacalla combinada amb notes especiades
TEXTURA Cruixent a 'exterior, melosa i suau a Uinterior

INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g):

ENERGIA 155 keal | OUS 5
PROTEINES 37g @ PEIX = @
HIDRATS DE CARBONI 24,0g
CACAUET O
SUCRES 71¢
@ SOIA ]
GREIXOS 43¢
0 LLET []
GREIXOS SATURANTS 06¢g
FRUITS AMB O ('D
FIBRA 09g CLOSCA /
SAL 13¢ API O @

MOSTASSA

SESAM

DIOXID DE SOFRE
ISULFITS

- MOL-LUSCS

TRAMUSSOS

GLUTEN

CRUSTACIS

AL-LERGENS

S Y I A O

a
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MINESTRA COMU

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900074

Barreja de verdures congelades, que inclou pastanaga baby (20%), pésols (25%), mongetes (20%), patata (25%) i ceba (10%). Es ideal
per bullir o saltejar com a guarnicié o per utilitzar com a base en guisats tradicionals

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Barreja acolorida de verd, taronja i blanc amb aspecte fresc
OLOR Aroma vegetal fresca amb notes lleugerament dolces
TEXTURA Variada, amb peces tendres i lleugerament cruixents
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 59 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 2,3¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 11,08 D|0X|D DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 26¢g "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,2¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 278 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL o1g API C @ CRUSTACIS O
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PEUS CUITS

CATEGORIA CONGELATS

CODI ARTICLE 40219000627

Peus de porc sencers, nets i cuits a baixa temperatura fins a aconseguir una textura tendra i gelatinosa. Producte llest per escalfar i
consumir, ideal per a elaboracions tradicionals o plats preparats. Conserva tot el sabor caracteristic del producte.

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Entre 41816 kg ORIGEN | Origen Regional
180gr a 200gr
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Color marr6 clar a beige, tipic de la carn de porc cuita. Pot presentar una aparenca lleugerament brillant a causa del col-lagen natural.

OLOR Olor caracteristica de producte de porc cuit, suau i agradable, sense preséncia d’olors estranyes o desagradables.

Tendra, melosa i lleugerament gelatinosa, amb parts més fibroses i altres més toves segons la zona del peu. Manté la seva estructura
sense desfer-se.

INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS

TEXTURA

ENERGIA 30 keal C @ MOSTASSA [
PROTEINES 1.0g SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 56¢ - DIOXID DE SOFRE =
I SULFITS

SUCRES 38¢g
O MOL-LUSCS C

GREIXOS 0,0g
[ TRAMUSSOS [

GREIXOS SATURANTS 0,0g

FRUITS AMB f

FIBRA 18g CLOSCA - (’B GLUTEN =
AL 00g API| [ @ CRUSTACIS C
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SOPA PEIX PREPARAT

CATEGORIA CONGELATS CODI ARTICLE 4021900065

z Barreja de marisc congelat que pot incloure musclos, calamars i gambes, amb un sabor intens i aromes de mar. Ideal per preparar brous,
DESCRIPCIO GENERAL . . . . R
arrossos o fideuades. Es pot enriquir amb marisc o verdures per obtenir una sopa completa i equilibrada

DETALLS

FORMAT Caixa de 5kg 5bosses de 1 kg ORIGEN Atlantic Centre -Est, Pacific Sud-Est, Pacific Nord-Oest
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Barreja opaca de tons blancs, rosats i vermellosos
OLOR Aroma intensa de mar amb notes especiades
TEXTURA Variada, amb peces meloses i liquid concentrat
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 85 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 13,7¢ @ PEIX = Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 34¢g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,1g "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS [~
GREIXOS 1,9¢
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 05¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 13g API C @ CRUSTACIS [~
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CARXOFA TROSSOS

CATEGORIA CONGELATS

CODI ARTICLE 4021900082

Carxofes congelades tallades en trossos regulars, perfectes per a guisats, arrossos o com a guarnicié. Ofereixen una textura suau i un
DESCRIPCIO GENERAL sabor lleugerament amarg que es complementa bé amb llimona i oli d’oliva. També es poden utilitzar en amanides tebies o com a base
per acremesipurés

DETALLS

FORMAT Caixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR erd grisés amb zones groguenques i un aspecte uniforme
OLOR Aroma vegetal fresca amb notes lleugerament terroses
TEXTURA Tendra i lleugerament fibrosa, amb mos suau i melés
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 47 keal s C @ MOSTASSA C
PROTEINES 3,3¢g SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 10,5¢ |: DIOXID DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 12¢
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,2¢g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 545 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O




FITXA TECNICA ALIMENT )

Serveis Sanitaris

CG064

Gestio de Serveis Sanitaris Versié: 001

Vigeéncia 01-01-28

GALTES DE PORC

CATEGORIA CONGELATS

CODI ARTICLE 4021900612

z Galtes de porc crues, desossades i congelades, provinents de la musculatura facial del porc. Producte de qualitat, ric en col-lagen i amb
DESCRIPCIO GENERAL . . o .
una textura ideal per a coccions lentes. Apte per a restauracio i elaboracié de plats preparats.

DETALLS

FORMAT Entre 130gri170 gr ORIGEN Origen Regional
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Color vermell intens uniforme, tipic de carn fresca de porc. Pot presentar lleugeres infiltracions de greix intramuscular.
OLOR Olor neutra i fresca, propia de carn crua de porc. No ha de presentar olors acides ni desagradables.
TEXTURA Tendra i lleugerament fibrosa, amb mos suau i melés
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 47 keal O @ MOSTASSA -
PROTEINES 33g SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 10,5¢ |: DIOXID DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 12¢
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,2¢g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 545 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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VEDELLA A TROSSOS

CATEGORIA CONGELATS

CODI ARTICLE 4021900715

, Carn de vedella tallada a trossos, provinent de peces seleccionades (com espatlla, llata o jarret), destinada a guisats o elaboracions
DESCRIPCIO GENERAL - . . - .
culinaries. Producte cru i ultracongelat per preservar les seves propietats organoléptiques. Apte per a restauracio i consum domestic.

DETALLS

FORMAT Entre 30 gri40 gr ORIGEN Origen Regional
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Color vermellintens uniforme, caracteristic de la carn fresca de vedella. Pot presentar marbrat lleuger de greix.

OLOR Olor neutra i fresca, propia de la carn de vedella crua. No ha de presentar olors anomales, acides ni desagradables.

Trossos ferms i compactes en estat congelat. Després de la coccio, la carn adquireix una textura tendra i suculenta, ideal per a plats de

TEXTURA .
llarga cocci6.
INFORMACI® NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 47 keal O @ MOSTASSA O
PROTEINES 3,3¢g SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 10,5¢g O DIOXID DE SOFRE O
I SULFITS
SUCRES 12¢
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,2¢g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 545 CLOSCA C @ GLUTEN C
SAL 00g API O @ CRUSTACIS C
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TRUITA FRANCESA

CATEGORIA CONGELATS

CODI ARTICLE 4021900715

Truita francesa elaborada a base d’ou pasteuritzat batut i cuit, amb una textura lleugera i esponjosa. Producte llest per escalfar i
consumir, apte per a col-lectivitats, restauracié i vending. Pot presentar-se en format natural o amb sal i altres condiments lleus.

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Entre 100 gri 120 gr ORIGEN Origen Regional
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Color groc uniforme, caracteristic de U'ou cuit. Pot presentar lleugeres tonalitats més fosques a les vores degudes a la coccié
OLOR Olor suau i natural d’ou cuit, sense preséncia d’olors acides, sulfuroses o desagradables.
TEXTURA Esponjosai lleugerament humida. Facil de tallar, amb una consisténcia suau tant en fred com un cop escalfada
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 47 keal a4 = @ MOSTASSA O
PROTEINES 33 N
& SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 10,5¢ . DIOXID DE SOFRE =
I SULFITS
SUCRES 12¢
[ MOL-LUSCS -
GREIXOS 0,2¢g
[] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB CB
FIBRA 545 CLOSCA C /. GLUTEN 5
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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HAMBURGUESA VEGGIE

CATEGORIA CONGELATS

CODI ARTICLE 4021900716

Hamburguesa vegetal congelada elaborada a base de proteines vegetals (com soja, pésol o blat), hortalisses i especies. Producte apte
DESCRIPCIO GENERAL per a dietes vegetarianes o veganes, dissenyat com a alternativa a ’hamburguesa tradicional. Llesta per cuinar directament sense

descongelar.
FORMAT Entre 90 gri 100 gr ORIGEN Origen Nacional
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

Color marr6 o beix clar (en cru), amb preséncia visible de verdures segons la recepta. Un cop cuinada, adquireix un color daurat o marré

COLOR X
fosc uniforme.
OLOR Olor suau i especiada, amb notes vegetals. No ha de presentar olors rances, acides ni artificials.
TEE Compacta pero tendra. En cru, lleugerament tova i modelable; un cop cuinada, la textura és ferma i suculenta, amb una mossegada

similar a la carn o bé més vegetal segons la formulacié.

INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS

ENERGIA 47 keal [ @ MOSTASSA [
PROTEINES 33¢ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 105¢g O DIOXID DE SOFRE =
I SULFITS

SUCRES 1.2¢g
= MOL-LUSCS C

GREIXOS 0,2g
[] TRAMUSSOS [

GREIXOS SATURANTS 0,0g

FRUITS AMB f

FIBRA 54g CLOSCA - (’9 GLUTEN =
AL 00g API [ @ CRUSTACIS C
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PIT DE POLLASTRE ARREBOSSAT

CATEGORIA CONGELATS

CODI ARTICLE 4021900732

Filet de pit de pollastre, desossat i sense pell, recobert amb un arrebossat cruixent a base de farina de blat i espécies. Producte
DESCRIPCIO GENERAL precuinat i ultracongelat, llest per cuinar al forn, fregidora o paella. Ideal per a serveis de restauracio, col-lectivitats i consum domestic.

DETALLS

FORMAT Caixa de 5kg peces de 100gr ORIGEN Origen Nacional
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

Filet de pit de pollastre, desossat i sense pell, recobert amb un arrebossat cruixent elaborat amb farina de blat, espécies i sal. Producte
COLOR precuinat i ultracongelat, apte per a fregir o coure directament sense descongelar. Pensat per a restauracio, col-lectivitats o consum
domestic

A Uestat congelat: arrebossat de color groc-daurat suau. Un cop cuinat: color daurat uniforme i atractiu a 'exterior, amb interior blanc

e tipic de carn de pollastre cuita.

Congelat: superficie lleugerament rugosa per Uarrebossat, estructura compacta.
Cuit: exterior cruixent i interior tendre i sucés.

INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS

TEXTURA

ENERGIA 47 keal [ @ MOSTASSA [
PROTEINES 33¢ SESAM =
HIDRATS DE CARBONI 105¢g O DIOXID DE SOFRE O
I SULFITS

SUCRES 1.2¢g
= MOL-LUSCS C

GREIXOS 0,2g
[] TRAMUSSOS [

GREIXOS SATURANTS 0,0g

FRUITS AMB f

FIBRA 54g CLOSCA - (’9 GLUTEN =
AL 00g API [ @ CRUSTACIS C
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PIT DE POLLASTRE

CATEGORIA CONGELATS

CODI ARTICLE 4021900054

Pit de pollastre congelat, desossat i sense pell, d'origen avicola. Producte ultracongelat per garantir la conservacié de les seves
DESCRIPCIO GENERAL propietats organoleptiques i nutricionals. Ideal per a Us culinari en una gran varietat de preparacions. No conté additius ni conservants

afegits.
DETALLS
FORMAT Gaixa de 10kg ORIGEN Origen Nacional
4 bosses de 2,5kg rigen Naciona
TEMPERATURA Per sota dels -18 °C CADUCITAT 24 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge fred negatiu per sota els -18 °C, en caixes de cartré i palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

Color rosa pal-lid uniforme, tipic de la carn de pollastre crua. Pot presentar lleugeres variacions naturals sense afectar la qualitat del

COLOR
producte.
OLOR Olor neutra o lleugerament caracteristica de carn de pollastre crua. En cap cas ha de presentar olors acides, rancis o desagradables.
TEE Fermesa consistent al tacte, amb una superficie llisa i leugerament humida. Un cop descongelat, la carn ha de mantenir la seva

integritat, sense senyals de descongelaci6 previa o cremades per fred.

INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS

ENERGIA 47 keal C @ MOSTASSA [
PROTEINES 33¢ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 105¢g O DIOXID DE SOFRE O
I SULFITS

SUCRES 1.2¢g
O MOL-LUSCS C

GREIXOS 0,2g
[ TRAMUSSOS [

GREIXOS SATURANTS 0,0g

FRUITS AMB f

FIBRA 54g CLOSCA - (’9 GLUTEN =
AL 00g API [ @ CRUSTACIS C




